BROWNIES
MIT GIOTTO

MIT HASELNUSSEN

ZUTATEN: Sl

- 200 g weiBe Schokolade

- 250 g Butter + Fett fur die Form

- 2 Stangen GIOTTO (a 9 Kugeln)

- 150 g Mehl

+ 5 Eier

+ 2 EL weilBer Zucker

- 200 g brauner Zucker

+ 40 ml Haselnussol (ersatzweise Pflanzenol)

Zubereitungszeit: ca. 25 Min.
Backzeit: ca. 30-35 Min.
Schwierigkeitsgrad ®®

- 100 g gehackte Haselnusse

ZUBEREITUNG:

SCHRITT 1: Schokolade grob hacken, unter RUhren mit Butter Uber einem heillen Wasserbad
schmelzen und bei Raumtemperatur auf ca. 45 °C abkihlen lassen. GiIOTTO sehr fein hacken. Mehl
sieben. Eier mit weillem und braunem Zucker schaumig schlagen, Schokoladen-Butter-Mischung, Ol
und gehackte GIOTTO nach und nach unterridhren.

SCHRITT 2: Mehl vorsichtig unterheben und Teig in einer gefetteten Auflaufform (ca. 20 x 30 cm)
verteilen. Mit HaselnlUssen bestreuen und im vorgeheizten Backofen bei 180 °C (Umluft: 180 °C) ca.

30-35 Minuten backen.

SCHRITT 3: GiOTTO-Brownies in der Form auskuihlen lassen, in 20 Stlcke schneiden und servieren.

giotto.de/rezepte



